
 

C  A  M  P  I  N  G   L  O  S   R  O  B  L  E  S  * * *   

R  E S  T  A  U  R  A  N  T  E 

ENTRANTES 

Espárragos dos salsas  ......................... 8,60  
Tabla de Quesos ...............................  14,80  
Tabla de Embutidos de Zamora ........ 13,90 
Cecina de León .................................. 13,50 
Lomo ibérico ...................................... 15,50 
Pulpo a la sanabresa  ......................... 23,00 
Ensaladilla  ........................................... 7,80 
Habones de Sanabria..........................  9,80 
Gazpacho  ............................................ 6,50 
Consomé .............................................  6,50 
 

ENSALADAS 

Ensalada Simple ..................................  5,00 
Ensalada Mixta  ................................... 8,50 
Ensalada Especial  .............................. 10,50 
(Lechuga, tomate, langostinos, boca de 
mar, crema de queso, nueces y Módena)   
Ensalada de bacalao .......................... 13,50 
(Bacalao , patata cocida, huevos cocidos y 
aceitunas negras con aceite de prensa) 

Ensalada de ahumados.......................13,50  
 
 
 
 
 
 
 
 

PESCADOS 

Trucha Los Robles  ............................ 9,50 
Trucha Escabechada  ........................ 9,50 
Trucha de la abuela ........................ 10,90 
Merluza a la Cazuela  ...................... 17,80 
Lomo de Bacalao a la Portuguesa  . 19,50 
Escabeche de atún al albariño ....... 16,90 
  

 

CARNES 

Codillo al horno  ............................. 15,90 
Chuleta de Sanabria (500 gr apr) ... 20,50 
Escalope  ......................................... 12,90 
Filete de Ternera  ........................... 12,90 
Chuletillas de Cordero  ................... 16,80 
Solomillo de Ibérico  a la plancha                       
ó con salsa Roquefort  .................... 16,10 
Carrillera de Ibérico  ....................... 15,30 
Hamburguesa sanabresa-alistana             
con pimiento y  queso viejo ........... 13,80 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

POSTRES 

Flan  .............................................. 5,50  
Arroz con Leche  ........................... 5,50 
Natillas de la Abuela  .................... 5,50 
Fruta  ............................................ 4,80 
Tarta Helada ................................  5,20 
Tarta de la casa  ............................ 6,50 
Crema de limón casera ................. 5,50 
Yogur cremoso con sirope fresa ... 5,50 
 

BEBIDAS      
Vino de la Casa  ............................ 4,90 
Gaseosa 1/2  ................................. 2,20 
Agua Grande  ................................ 2,60 
Agua Pequeña  .............................. 1,90 
Jarra cerveza ½  ............................ 4,00 
Sangría 1 lt ...................................  8,80 
1906/ Mahou 1/3 ......................... 2,90 
Verdejo .......................................10,50 
Loes ............................................14,50 
Marqués de Vizhoja  ...................11,50 
Godello. Quinta Sou Tullo ..........12,90 
Colegiata .....................................10,80 
Liberalia 0  ..................................20,50 
Elías Mora Semi-Crianza  ............16,60 
Madremia – 24 Mozas ................14,20 
Bordón Crianza ..........................  11,90 
Ramón Bilbao  ............................16,60 
Marqués de Cáceres  ..................15,50 
Fariña lagrima  ............................14,20 
Protos roble ................................16,50 

Menú del día (excepto fines de semana y festivos)…18,00 

Menú infantil (menones12 años).….….…………….….….11,50 

Ración de pan por comensal.......................................1,00 

Los menús no se comparten 

PRECIOS CON IVA INCLUIDO 


